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Ogloszenie 0 zaméwieniu - uslugi spoleczne

I.Zamawiajacy
1) Nazwa i adres: Placéwka Wsparcia Dziennego dla Dzieci i Mlodziezy Niedary 24 32-813

Usécie Solne, Tel: 12 2849813 e-mail: pwd@drwinia.pl, adres strony internetowe;:

www.pwd.drwinia.pl

I1. Przedmiot zamowienia

1) Nazwa nadana zaméwieniu przez zamawiajacego: Ustuga cateringowa dla Placowki Wsparcia
Dziennego dla Dzieci i Mtodziezy w Niedarach, Gmina Drwinia” Przygotowanie, dostarczenie i
wydawanie cieptych positkéw (obiad dwudaniowy wraz z sokiem i owocem) dla 30 uczestnikow zajed
w Placéwee Wsparcia Dziennego dla Dzieci i Mlodziezy w miejscowosci Niedary, Gmina Drwinia
Numer referencyjny: ZP.PWD.271.3.2019

2) opis przedmiotu zamoéwienia:

CPV - Wspolny Stownik Zaméwien :

55321000-6 - Ustugi przygotowywania positkow,

55322000-3 - Ustugi gotowania positkow,

55520000-1 - Ustugi dostarczania positkow,

55523000-2 - Uslugi zaprowiantowania innych przedsiebiorstw lub instytucji

Przedmiot zaméwienia obejmuje wybér Wykonawcy $wiadczacego ustugi cateringowej w ramach
projektu pn.: "Utworzenie placowki wsparcia dziennego dla dzieci i miodziezy w Gminie Drwinia”
realizowanego w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewddztwa Matopolskiego na lata
2014-2020 (Numer projektu: RPMP.09.02.01-12-0366/17) polegajacym na przygotowaniu,
dostarczeniu i wydawaniu cieplych positkéw (obiad dwudaniowy wraz z sokiem i owocem) dla 30
uczestnikow zajeé w Placéwee Wsparcia Dziennego dla Dzieci i Mlodziezy w miejscowosci Niedary,
Gmina Drwinia

Zakres przedmiotu zaméwienia obejmuje:

1. Przygotowanie, dostarczenie i wydawanie cieplych positkéw (obiad dwudaniowy wraz z sokiem i
owocem) dla 30 uczestnikow zajeé¢ w Placéwce Wsparcia Dziennego dla Dzieci i Mlodziezy w
miejscowosci Niedary, Gmina Drwinia

2. Proponowane menu w zakresie goracych positkéw oczekiwane przez Zamawiajacego dla dzieci
powinno obejmowaé positki o gramaturze: zupa ok. 200 — 250 ml, drugie danie ok. 400 g oraz 100
% sok (jablkowy lub pomaraficzowy) o pojemnosci 200 ml i $wiezy owoc (jabtko, banan, gruszka,
truskawki, brzoskwinia, pomarancza, mandarynki, itp.) do kazdego positku.

3. W gestii Wykonawcy jest réwniez dostarczanie jednorazowych naczyn i sztuéeow, na ktérych beda
wydawane positki.

4. Transport, naczynia oraz sztuéce wchodza w cene positkow.

5. Positki powinny byé przewozone w termosach gastronomicznych i/ lub naczyniach jednorazowych
zapewniajacych utrzymanie temperatury spozywania potraw oraz posiadajgcych odpowiednie
atesty Pafistwowego Zaktadu Higieny, Zakladu Badania Zywnosci 1 Przedmiotow Uzytku lub
innego podmiotu uprawnionego.

6. Wykonawca zapewni mycie termoséw po wydanych positkach we wiasnym zakresie, ze wzgledu
na brak mozliwosci zorganizowania tego procesu w budynku Zamawiajgcego.
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7. W ramach zaméwienia Wykonawca nieodptatnie dokonywa¢ bedzie odbioru niespozytych resztek
positkéw oraz zuzytych opakowan. W tym celu dostarczy odpowiedniej ilosci i wielkosci
pojemniki. Odbiér resztek positkéw oraz zuzytych opakowan bedzie odbywat si¢ zgodnie z
potrzebami, jednak nie rzadziej niz raz na dobe.

8. Wykonawca zobowiazany jest do przygotowania i dostarczenia positkow o najwyzszym
standardzie, na bazie produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczenstwa zgodnie z normami HACCP.

9. Positki powinny by¢ przygotowane w oparciu o Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca
2016 r. w sprawie grup $rodkéw spozywezych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy
w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane
w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz.U. z 2016 r. poz. 1154)

10. Przygotowanie positkéw ze swiezych, pelowartosciowych artykuléw spozywezych posiadajacych
aktualne terminy przydatnosci do spozycia zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla
zZywienia zblorowego tj. positki powinny by¢ przygotowane zgodme z zasadami racjonalnego
zywienia Dzieci i Mlodziezy zalecanymi przez Instytut Zywnosci i Zywienia; dowdz cieptych
obiadéw do Placéwki Wsparcia Dziennego w samochodzie spelniajacym warunki sanitarne
zatwierdzone przez Panstwowa Stacje Sanitarno — Epidemiologiczng.

INFORMACJE DODATKOWE:

1. Gotowe positki beda dostarczane dla maksymalnie 30 dzieci w wieku od 6 do 18 roku zycia.
Wykonawca bedzie dostarczat positki do pomieszczenia na parterze w budynku Zamawiajgcego.

2. Posilki dostarczane beda w pojemnikach utrzymujacych ich wysokg temperature i gotowych do
spozycia po ich dostarczeniu. Zamawiajacy nie zezwalania na porcjowania positkow w siedzibie
Zamawiajacego. Wykonawca dostarczy positki w naczyniach jednorazowego uzytku razem ze
sztuécami niezbednymi do spozycia positku. Koszt naczyn i sztuécéw ponosi Wykonawca.

3. Nie przewiduje sie wiecej jak 30 positkow dziennie, wykonawca nie moze wnosi¢ jakichkolwiek
roszezen co do ilosci faktycznie zaméwionych positkéw przez Zamawiajacego w toku realizacji
umowy w sprawie niniejszego zaméwienia publicznego. Dzienna ilos¢ positkéw bedzie zalezna od
frekwencji dzieci w Placowce dlatego Zamawiajacy zastrzega mozliwos¢ zmniejszenia ilodci
dostarczanych positkéw danego dnia wedlug potrzeb w zaleznoéci od frekwencji dzieci w
Placéwee.

4. O liczbie positkow w danym dniu Wykonawca b¢d21e informowany przez Zamawiajacego na
biezaco telefonicznie lub w formie elektronicznej (e-mail).

5. Zaoferowana przez Wykonawce cena za jeden positek nie moze ulec zmianie przez caty okres
realizacji zamowienia.

6. Wynagrodzenie Wykonawcy bedzie okreslane na podstawie ilosciowego rozliczenia rzeczywiscie
wydanych positkéw w oparciu o cene jednostkowa zadeklarowang w ofercie Wykonawcy.

7. Wykonawca zobowigzany jest prowadzié miesieczne zestawienia dostarczanych positkow dla
kazdego dnia (Zatacznik nr 1 do Umowy) i przektada¢ ja do podpisu osoby upowaznionej ze strony
Zamawiajacego w kazdym dniu dostawy. Ewidencja stanowi potwierdzenie daty, godziny oraz
ilosci positkow.

8. Positki dostarczane beda codziennie od poniedziatku do soboty, w okresie trwania umowy z
wyjatkiem dni ustawowo wolnych od pracy i innych dni wolnych ustalonych przez
Zamawiajacego.

9. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmiany przedzialéw czasowych dostawy positkow w trakcie
trwania umowy.

10.Wykonawca dostarczal bedzie Zamawiajacemu tygodniowy jadtospis. Jadtospis wraz z podaniem
gramatury i kalorycznosei sktadnikéw wchodzacych w sklad positku powinien by¢ sporzadzany
przez dietetyka i poswiadczony jego imienna pieczatka. Na kazde zadanie Zamawiajacego,
Wykonawca winien przedstawi¢ stosowne dokumenty, poswiadczajace, iz osoba ukladajaca
jadlospis posiada uprawnienia. Wszelkie zmiany sugerowane przez Zamawiajacego w jadlospisie
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beda wigzace dla Wykonawcy. Wykonawca bez zgody Zamawiajacego nie moze zmieniac
tygodniowego jadlospisu w trakcie jego realizacji.

11.Jadlospis powinien uwzglednia¢ produkty z kazdej grupy, by¢ urozmaicony, zbilansowany,
roznorodny, smaczny i dostosowany do pory roku i $wigt. Wykonawca bedzie przygotowywat
positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczefistwie
zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2015 r. poz. 594, z p6zn. zm.) facznie z przepisami wykonawczymi
do tej ustawy. Positki musza by¢ dostosowane do wymogdéw Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z
dnia 26 lipca 2016 roku w sprawie grup srodkdéw spozywezych przeznaczonych do sprzedazy
dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki
spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach (Dz.
U. z 2016 r. poz. 1154). Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na skfadniki pokarmowe i
produkty spozywcze okreslone przez Instytut Zywienia i Zywnosci. Positki maja by¢ przygotowane
zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mfodziezy.

12.Zamawiajacy zastrzega, ze positki musza spetniaé nastepujace warunki jakosciowe:

a) potrawy powinny byé lekkostrawne, przygotowane z surowcodw wysokiej jakosci, swiezych,
naturalnych, malo przetworzonych, bez substancji dodatkowych, konserwujacych,
zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych,

b) w jadiospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone,

c) do przygotowania positku nalezy zastosowac:

i. produkty zbozowe lub ziemniaki,

ii. warzywa i owoce, surowe lub przetworzone, bez dodatkéw cukrow i substancji stodzacych, a
w przypadku przetworzonych — o niskiej zawartosci sodu/soli,

iii. migso, ryby, jaja i nasiona roslin,

iv. tluszcze spozywcze — oleje, masto, margaryny miekkie kubkowe niearomatyzowane lub ich
mieszanki,

v. s6l o obnizonej zawartosci sodu (sodowo-potasowa), przy zatozeniu, ze dzienne spozycie soli
powinno wynosi¢ nie wiecej niz 5g,

vi. ziota lub przyprawy swieze i suszone bez dodatku soli,

vii. zupy powinny by¢ sporzadzone na wywarze warzywno-miesnym,

viii.napoje — wyltacznie kompoty owocowe lub soki owocowe, bez dodatku cukréw i substancji
stodzacych, herbata

ix. wazna jest estetyka potraw i positkow.

d) Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkow o najwyzszym standardzie z
uwzglednieniem najlepszych tradycji kulinarnych, z wykluczeniem pétproduktéw i zgodnie z
wymogami Panstwowego Inspektora Sanitarnego, norm systemu HACCP oraz innych
obowigzujacych w tym zakresie aktéw prawnych. Wykonawca bedzie przygotowywat i
dostarczal positki zachowujac wymogi sanitarno-epidemiologiczne w zakresie personelu i
warunkéw produkcji oraz wezmie odpowiedzialnos¢ za ich przestrzeganie.

13.Nie zezwala si¢ na stosowanie w procesie Zywienia nastepujacych produktow:

a) kostek rosotowych,

b) przypraw typu Vegeta,

¢) zawierajgcych glutaminian sodu i innych chemicznych srodkow smakowych,

d) zawierajacych syrop glukozowo-fruktozowy,

e) pardwek,

f) konserw,

g) na bazie potproduktéw

h) na bazie Fast Food

i) na bazie mrozonych potraw,

j) napojow z proszku lub na bazie suszu,

k) produktow spozywczych przetworzonych technologicznie z duza iloscig Srodkow
chemicznych.
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14.Wykonawca zobowigzany jest do pobierania i przechowywania prébek positkéw we wlasnym
zakresie.

15.Zgodnie z wymogami Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, positek w formie cateringu musi zostaé
wydany w czasie 4 godzin od momentu jego sporzadzenia (wyprodukowania).

16.Wykonawca zobowigzany jest uwzglednic w zaoferowanej cenie wszelkie koszty zwiazane z
przedmiotem zaméwienia: koszty osprzgtu, koszty naczyf, koszty transportu i wniesienia, koszty
przygotowania positkéw we wiasnym lokalu przez osoby posiadajace odpowiednie kwalifikacje i
przeszkolone w przyrzadzaniu positkéw jakosciowych.

17.Wykonawca odpowiada prawnie za zZywienie dzieci przed Pafistwowym Inspektorem Sanitarnym.
Wykonawca posiada peing odpowiedzialnos¢ cywilng, administracyjng i karng za jako$é
dostarczanych positkéw oraz skutki wynikajgce z zaniedban przy ich przygotowaniu i transporcie,
mogace mie¢ negatywny wplyw na zdrowie zywionych dzieci.

18.Kalorycznos¢ obiadu w przeliczeniu na jedno dziecko winna wynosi¢ ok. 600 -700 kcal.
Kalkulacja cenowa winna obejmowa¢ swoim zakresem dwa dania migsne, dwa dania pétmiesne,
Jedno danie jarskie badz rybne w ciggu tygodnia.

19.W razie potrzeb uwzgledniane beda diety tj, cukrzycowa, bezglutenowa, wegetarianska etc.

20.W przypadku wyjazdu dzieci na wycieczke Wykonawca zobowigzuje sie¢ w ramach $rodkow
przeznaczonych na wyzywienie do przygotowania tzw. ,suchego prowiantu”. Zamawiajacy
poinformuje Wykonawce o planowanej wycieczce telefonicznie lub elektronicznie (email) lub
osobiscie z 5 dniowym wyprzedzeniem.

21.0soby wydajace positek ze strony Wykonawcy zobowigzane sa do posiadania aktualnej
sanepidowskiej ksigzeczki zdrowia

22.Termin realizacji: Od 1 sierpnia 2019 r. do 31 marca 2021 r. ( tj. 508 dni)

Miejsce wykonywania zaméwienia: Budynek Placéwki Wsparcia Dziennego dla dzieci i
mlodziezy w Niedarach, Niedary nr 24, dz. nr 599, w miejscowosci Niedary, Gm. Drwinia

Warunki udziatu jakie musza spelni¢ wykonawcy:

Kompetencje lub uprawnienia do prowadzenia okres§lonej dzialalno$ci zawodowej, o ile wynika
to z odrgbnych przepiséw: Zamawiajacy uzna warunek za spetniony poprzez jezeli wykonawca
wykaze, ze jest wpisany do rejestru zaktadow podlegajacych urzedowej kontroli Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej w zakresie produkcji positkéw od surowca do gotowej potrawy z mozliwoscia ich
transportu w ramach ustug

cateringowych w zakresie produkcji positkéw, ich transportu (§wiadczenia ushug cateringowych) na
podstawie ustawy o Bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. z 2017 r. poz. 149 z pézn. zm.).

Na potwierdzenie do oferty nalezy dotaczy¢ stosowny wpis.

Dodatkowe warunki

Zamawiajagcy wymaga od wykonawcy, aby jego dzialalno$¢ obejmowala spoleczng i zawodowa
integracj¢ 0s6b bedacych cztonkami co najmniej jednej z ponizszych grup spotecznie
marginalizowanych:

1) 0sdb niepetnosprawnych w rozumieniu ustawy z dnia 27 sierpnia 1997 r. o rehabilitacji zawodowej
i spotecznej oraz zatrudnianiu 0séb niepetnosprawnych (Dz.U. z 2011 r. poz. 721 z pézn.zm.);

2) bezrobotnych w rozumieniu ustawy z dnia 20 kwietnia 2004 r. o promocji zatrudnienia i
instytucjach rynku pracy (Dz. U. z 2016 r. poz. 645, 691 i 868);

3) 0s6b pozbawionych wolnosci lub zwalnianych z zakladéw karnych, o ktérych mowa w ustawie z
dnia 6 czerwca 1997 r. — Kodeks karny wykonawczy (Dz. U. poz. 557, z pbézn.zm.), majacych
trudnosci w integracji ze Srodowiskiem;

4) os6b z zaburzeniami psychicznymi w rozumieniu ustawy z dnia 19 sierpnia 1994 r. o ochronie
zdrowia psychicznego (Dz. U. z 2016 r. poz. 546 i 960);
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5) 0s6b bezdomnych w rozumieniu ustawy z dnia 12 marca 2004 r. o pomocy spotecznej (Dz. U. z
2016 r. poz. 930)

6) osoéb, ktore uzyskaty w Rzeczypospolitej Polskiej status uchodzey lub ochrone uzupetniajaca, o
ktérych mowa w ustawie z dnia 13 czerwca 2003 r. o udzielaniu cudzoziemcom ochrony na terytorium
Rzeczypospolitej Polskiej (Dz. U. z 2012 r. poz. 680, z 2013 poz. 1650, z 2014 poz. 1004, z 2015 poz.
1607 oraz z 2016 poz. 783);

7) 0s6b do 30. roku zycia oraz po ukoniczeniu 50. roku zycia, posiadajacych status osoby poszukujace;j
pracy, bez zatrudnienia;

8) 0sdb bedacych czlonkami mniejszosci znajdujacej sie w niekorzystnej sytuacji, w szczego6lnosci
bedacych cztonkami mniejszoéci narodowych i etnicznych w rozumieniu ustawy z dnia 6 stycznia
2005 r. o mniejszosciach narodowych i etnicznych oraz o jezyku regionalnym (Dz. U. z 2015 r. poz.
573 oraz 22016 poz. 749).

lub

» w zwigzku z realizacja zamowienia zatrudnit osobe(y) z co najmniej jednej z ponizszych grup:

1) bezrobotnych w rozumieniu ustawy z dnia 20 kwietnia 2004 r. o promocji zatrudnienia i
instytucjach rynku pracy;

2) miodocianych, o ktérych mowa w przepisach prawa pracy, w celu przygotowania zawodowego;

3) 0s6b niepetnosprawnych w rozumieniu ustawy z dnia 27 sierpnia 1997 r. o rehabilitacji zawodowej
i spotecznej oraz zatrudnianiu 0séb niepetnosprawnych;

4) innych 0s6b niz okreslone w pkt 1, 2 lub 3, o ktérych mowa w ustawie z dnia 13 czerwca 2003 r. 0
zatrudnieniu socjalnym (Dz. U. z 2011 r. poz. 225 i 1211 oraz z 2015 poz. 1220 i 1567) lub we
wiasciwych przepisach panstw cztonkowskich Unii Europejskiej lub Europejskiego Obszaru
Gospodarczego.

Na potwierdzenie do oferty nalezy dotaczy¢ oswiadczenie

IIL. Podstawa prawna: Art. 1380 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo zaméwien publicznych
(Dz. U.z2018 r. poz. 1986 z pdzn. zm.),

IV. Termin i miejsce skladania ofert:

1) Oferte nalezy ztozy¢ w Urzedzie Gminy Drwinia 57, 32-709 Drwinia - dziennik podawczy,
osobiscie, za posrednictwem operatora pocztowego badz postanca.

2) Termin sktadania ofert uptywa w dniu 12.07.2019 r. o godzinie 10:00.

3) Oferty, ktére wplyng po terminie lub w innej niz wskazana forma ( np. faks, mail) nie beda
rozpatrywane.

4) Oferta winna zosta¢ z zlozona w kopercie oznaczonej: adresem Wykonawcy, nazwg
Zamawiajacego, tytutem - Oferta na , Usfuga cateringowa dla Placowki Wsparcia
Dziennego dla Dzieci i Mlodziezy w Niedarach, Gmina Drwinia” Przygotowanie,
dostarczenie i wydawanie cieplych posilkéw (obiad dwudaniowy wraz z sokiem i owocent)
dla 30 uczestnikow zaje¢ w Placéowce Wsparcia Dziennego dla Dzieci i Mlodziezy w
miejscowosci Niedary, Gmina Drwinia” ., i adnotacja: Nie otwieraé przed 12.07.2019 r.
godz. 10:00.

5) O wynikach postepowania (ewentualnie o jego uniewaznieniu) Oferenci zostang

powiadomieni e-mailem
V. Kryteria oceny ofert: Cena 100%

Zataczniki:
1. Formularz oferty
2. Projekt umowy

Plackwki Wanaria Dijennizio
3. Oswiadczenie - aspekt spofeczny :1,:; ; AQM Q/\J\}Q’QLD, n
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